7 Die Acerolakirsche

Grune Acerolakirschen gelten als eine der am hochsten konzentrierten
natdrlichen L-Ascorbinsaure-Quellen Gberhaupt. Die Acerolakirschen
werden frisch ab Ernte zu Saft gepresst und sprihgetrocknet.

Die Fruchtpulver sind auf Maltodextrin, Starke, Gummi Arabicum oder
tragerfrei erhaltlich. Unsere Produkte sind auf 17 % — 40 % Ascorbinsdure
standardisiert und sind auch in Bio-Qualitat verfligbar.

Acerola in Fleischwaren

- Stabilisierung der roten Farbe
- Vermeidung von Ranziditat
- Verhinderung einer Braun-Farbung

- Gepokeltes Fleisch: Die Bildung von
kanzerogenem Nitrosamin wird minimiert

< 100 % naturlich und Clean Label

lhr IMPAG-Ansprechpartner

Gerne stehen wir Ihnen fir die persénliche
Beratung zur Anwendung
«Acerola in Fleischwaren» zur Verflgung.
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